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ECOLE HOTELLERIE ET RESTAURATION



Ecoles des arts culinaires et des métiers de I'hétellerie

Ce podle d’enseignement, doté d’un restaurant d’application et de cuisines pédagogiques, propose des formations

« Arts Culinaires & Métiers de I’'Hétellerie » est une école CCl Charente Formation du Péle d’expertise SERVICE.
il correspondant aux attentes des branches professionnelles.

4 SPECIALITES : Cuisine, Service, Dessert a I'assiette, Agent polyvalent

FORMATIONS MULTI-PUBLICS : Formation Initiale par apprentissage , Formation Continue tout au long de sa vie,
CQP de Branche (Certificat de Qualification Professionnel) - MC (Mention Complémentaire)

ACCOMPAGNEMENT ET SUIVI : Nous vous aidons a trouver un employeur et échangeons toute I'année avec votre
tuteur ou maitre d’apprentissage. Expertise reconnue et encouragée par la branche professionnelle.

OPCO : La branche professionnelle s’assure de la capacité des prestataires de formation et a dispenser des actions de
qualité selon son processus d’évaluation de formation répondant a ces critéres d’exigences.




Les = de I’Alternance N0S FORMATIONS
* Expérience professionnelle BP ARTS DE LA CUISINE Niveau 4
® Formation gratuite Durée 2 ans Bac
* 1dipléme, 1 métier BP ARTS DU SERVICE ET COMMERCIALISATION Niveau 4
® Poursuite d’études possible EN RESTAURATION - Durée 2 ans Bac
. ) .
Insertion professionnelle CAP CUISINE Nivesu 3
® SALAIRE Durée 2 ans CAP
CAP COMMERCIALISATION ET SERVICES EN HOTEL Niveau 3
% CAFE - RESTAURANT Durée 2 ans CAP
—= CAP AGENT POLYVALENT DE RESTAURATION Niveau 3
L Durée 2 ans CAP
DE REUSSITE AUX EXAMENS

""""""""""""" MC CUISINIER EN DESSERTS DE RESTAURANT Niveau 3
Durée Tan CAP
@2 ﬁ ’j@) APPRENTIS FORMES
¢~/ CHAQUE ANNEE
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CCI CHARENTE
FORMATION 4 Poles d’expertise
ECOLE DE L'ENTREPRISE 9 écoles professionnelles et d’enseignement supérieur.

LEADER DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE

» Charente » Arts Culinaires & » ISIP » EMCA
g Business School I\/Iet|ers de I'Hotellerie » SupBTP Q
ccl » Centre d’Etude » Commerce P ccl » CCl Open Lab
BUSINESS de Langues SE| RVICES & Pharmacie TECH » Mobil’ Innov CREATIVE

Notre expertise, votre réussite !
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CCICHARENTE FORMATION
Téléphone: 0545901313
arts-culinaires@ccicharente-formation.fr

CCICAMPUS
135, Boulevard Salvador Allende
16340 L'Isle d'Espagnac

Contact : Véronique Garcia
0545901360/0623411742
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www.ccicharente-formation.fr
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